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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 
A partir de 22h  majoration de 0,50€   sur toutes les boissons, sauf bières pression  

et de 1€ sur les boissons chaudes (sauf en restauration)

Nos Bouteilles 70cl  
William Lawson’s	 90,00
J&B	 95,00
Jack Daniel’s	 100,00
RHUM BACARDI	 100,00
vodka eristoff 	 100,00
Vodka Grey Goose         	 115,00Nos Shooters 2cl

vodka eristoff,  jÄGERMASTER	 4,00
tequila camino real	 4,00
tek paf	 4,00
Tequila, Schweppes tonic, citron vert, sel

FIRE JACK, Jack Apple	 4,50

Nos Bières  
PRESSION

                                                                                                                   25cl                   50cl         Girafe 2,5L

HAPKIN	 4,50	 8,80	 40,50
(8,3°) Bière riche et ample en bouche. Le houblon de Saaz lui apporte 
des notes florales, tandis que le houblon Monroe lui confère un goût 
corsé et intense qui évolue à chaque gorgée.

HEINEKEN	 3,80	 6,90	 31,00
(5°) bière blonde d’origine hollandaise, fine et légère, à la couleur 
dorée, au goût dominé par des notes fruitées et houblonnées.

desperados	 4,80	 8,90	 42,00
(5,9°) Un produit iconique entre bière et spiritueux, reconnaissable 
par sa couleur jaune solaire et ses arômes de Tequila, elle a un goût 
puissant mais accessible, marqué par des saveurs citronnées et relevé 
par des notes épicées.

MORT Subite LAMBIC BLANC 		 4,40		 8,30	 38,70
Bière de fermentation délicatement acidulée et rafraîchissante qui 
résulte de l’assemblage de jeunes lambics.

AFFLIGEM BLONDE	 4,50	 8,50	 40,50
(6,7°) Bière blonde d’abbaye d’Affligem, d’un blond soutenu et à la 
couleur légèrement ambrée, au goût fruité et équilibré, offrant une 
véritable richesse aromatique.

AFFLIGEM FRUITS ROUGES	 4,80	 9,10	 43,20
(5,2°) Bière d’abbaye, à la couleur rouge et au goût dominé par un 
mélange d’arômes naturels de fruits rouges, d’épices et de houblon, 
soutenue par sa richesse en malt.

BIèRE IPA	 4,50	 8,50	 40,50
PANACHé	 3,50	 6,50
MONACO	 3,80	 6,90
PICON BIèRE	 4,50	 8,50
Supplément sirop	 0,30	 0,30	 3,00

Nos Mètres 20cl

vodka eristoff,  l’ARC EN CIEL	30,00
tequila camino real	 30,00
jÄGERMASTER + red bull	 49,00
FIRE JACK, Jack Apple	 45,00

BOUTEILLES
PELFORTH BRUNE	       6,5°	 33cl		 5,00
Bière brune de caractère, à la couleur sombre 
acajou, aux arômes de miel, 
de caramel et d’épices.

CHIMAY BLEUE 	 9°	 33cl	 7,80
SUPER BOCK 	 5,1°	 25cl	 4,10
KWAK PAUWEL 	 8°	 33cl	 6,50
LIEFMANS FRUITESSE 	 4,2°	 25cl	 6,00
La CHOUFFE	 8°	 33cl	 6,50
CORONA EXTRA	 4,6°	 35,5cl	 6,50
CUBANISTO	 5,9°	 33cl	 6,50
KARMELIET TRIPLE	 8°	 33cl	 7,00 
PIETRA	 6°	 33cl	 7,00

HEINEKEN 0.0 		  33cl		 4,50
(Sans alcool) Une recette 0,0% d’alcool brassée 
avec la levure «A» unique, spécifique à Heineken, 
et des ingrédients 100% d’origine naturelle 
pour une bière blonde rafraîchissante aux notes 
fruitées et au corps malté.

Nos Alcools  4cl    7,80
Rhum Bacardi CARTA BLANCA / ORO
Vodka Eristoff, Gin Bombay
Tequila Camino Real
Poire, Mirabelle
Cognac Fine Hennessy
Calvados, Armagnac
Baileys, Malibu, Amaretto,  
Get 27/Get 31, Soho
Supplément soda  1,50€

VIEUX RHUM  Demandez notre sélection de vieux rhum 12,00€ 
RHUM ARRANGé MAISON (citron, orange, vanille)     10,00€ 

Du lundi au vendredi
DE 17H à 20h

HAPPY HOURS
BIERES PRESSION

Heineken ou Affligem blonde

25 cl 3€    50 cl 6€

PRIX NETS EN EUROS



Nos Whiskies 4 cl

William Lawson’s	 7,00
J&B, J&B HONey, Ballantine’s	 7,80
Jameson	 8,50
Jack Daniel’s	 8,50
Jack Daniel’s Honey, apple, fire	 9,00
Jack Daniels Single Barrel 	 10,00
Chivas Régal 12ans	 9,50
Four Roses 	 9,00
GlenFiddich 12 ans	 9,50
Aberlour 12 ans	 9,50
Knockando 12 ans	 10,00
AKASHI Japanese Blend	 12,00
Supplément Soda	 1,50

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 
A partir de 22h  majoration de 0,50€   sur toutes les boissons, sauf bières pression  

et de 1€ sur les boissons chaudes (sauf en restauration)

Les Boissons Fraîches
RED BULL Energy Drink et Suger Free 25cl	 4,50
COCA COLA / ZERO 33cl, FANTA ORANGE 25cl, CHERRY COKE 33cl	 3,90
TROPICO 25cl ,ORANGINA 25cl , PERRIER/SPRITE 25cl,  FUZTEA 25cl	 3,90
SCHWEPPES Tonic, Agrume 25cl	 3,90
LIMONADE AU VERRE 33cl	 3,90
DIABOLO 33cl	 3,90
ORANGE OU CITRON PRESSé 	 4,50
JUS DE FRUITS PAGO 20cl Ananas, abricot, jus de pomme, fraise, ACE, orange, tomate	 3,90
VITTEL ¼ 25cl	 3,50

Les Bulles
COUPE DE CHAMPAGNE 12cl			   8,00
Champagne Brut Nicolas Feuillatte AOP 75cl			   60,00	
Champagne VEUVE CLICQUOT AOP 75cl			   75,00	
« R » de Ruinart AOP 75cl			   90,00

A l’apéritif
Ricard, Pastis 51 2cl	 3,20

Martini Rosso ou Bianco 5 cl	 4,10

Américano « Maison » 6cl	 6,50

Porto Rouge ou Blanc 5cl	 4,00

Kir 15 cl	 3,90

Kir Royal 15cl	 8,50
Cassis, mûre, pêche, framboise, pamplemousse

Rosé Pamplemousse  15cl	 3,90

Le Pub
ARDOISE MIXTE DE FROMAGES et charcuterie  	 17,90
ARDOISE DE CHARCUTERIE 	 11,50
ARDOISE DE FROMAGES 	 10,00
ARDOISE FINGER FOOD 	 16,90

Accras de morue, croc wings de poulet, beignet de calamars, crispy onion rings, breaded mozzarella sticks

 LA PORTION	 5,00

CAMEMBERT RÔTI et charcuterie 	 14,50
WELSH AU MAROILLES 	 13,90

servi avec frites dés de jambon et pain à l’ail,  béchamel, Maroilles,  cheddar râpé, oeuf, bière 

NACHOS au boeuf épicé et cheddar fondu 	 12,50



Tartare d'avocat crevettes 	 9.50

OS A MOELLE GRATINÉ AU FOUR	 8,50

Croustillant de Chèvre au Miel et Thym	 7,00

oeuf dur mayonnaise maison 	 6,50

LA CHÈVRE CHAUD Salade verte, tomates, fromage de chèvre chaud, poire caramélisée, magret de canard fumé, noix	 15,50

la RIVERSIDE Salade verte, poulet mariné, avocat, poitrine fumée, tomate, oeuf dur, croûtons, dés de roquefort	 14,90

LA CAESAR SAUMON Salade romaine, saumon fumé, croûtons, tomates, parmesan, sauce César maison	 15,50

LA CAESAR POULET Salade romaine, poulet mariné, croûtons, tomates, parmesan, sauce César maison	 14,00

LA BRIARDE Salade verte, tomates, Brie de Meaux AOP pané, jambon cru	 14,00

Demandez l’ardoise du Chef  

Nos Grandes
 Salades

Nos Entrées

Demandez la carte des vins  

de 17h à 20h du lundi au vendredi

HAPPY HOURS  VINS AU VERRE de 15cl  3,50€

(Côtes-du-Rhône, Côtes de Gascogne,  IGP du Var)

PRIX NETS EN EUROS



    LES viandes
ENTRECôTE 250gr env sauce Brie ou sauce roquefort	 21,50
PAVé DE RUMSTEAK 200g environ, Sauce au foie gras	 18,00
FAUX-FILET DE BOEUF 200g environ, Sauce poivre 	 16,50
SUPRÊME DE POULET FARCI AUX CHAMPIGNONS et son jus, purée de pommes de terre	 16,80
Tartare de Bœuf traditionnel ou en aller-retour 	 15,00
Tartare de boeuf basilic et parmesan 	 15,50

   le POISSON
FISH AND CHIPS Filet de merlu pané et frit, sauce tartare maison, frites et salade verte	 14,50

filet de saumon  Aux graines de sésames et fondue de fenouil safranée	 21,00

Supplément GarnitureS
 Frites, salade verte, haricots verts, tagliatelles	 3,00

                                                           Pommes de terre sautées ail et persil, purée	 3,50

Supplément Sauces maisON Brie de Meaux AOP, Roquefort, mayonnaise, BBQ, tartare, poivre, foie gras	 1,00
                                                                   mayonnaise, BBQ	 0,50
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Nos Burgers
Tous nos burgers sont garnis de steak frais 
de bœuf  haché sur place d’environ 150gr,

servis avec frites, salade verte et mayonnaise maison

le BURGER AMERICAN RIVER			   18,90
Steak haché 300 g, poitrine fumée, cheddar,  sauce américaine, pickles de cornichons,  oignons frits, salade, tomate, ketchup

LE SAVOYARD		  19,50	 16,80
Steak haché, poitrine fumée, cheddar, crème fraîche, Reblochon, galette de pommes de terre

le BURGER AVOCAT POULET			   16,00
Filet de poulet mariné, avocat, tomate, salade, pommes de terre, sauce ceasar

Le burger A CHEVAL		  18,50	 15,80 
Steak haché, poîtrine fumée, cheddar, galette de pommes de terre, oeuf au plat, tomate, salade, sauce burger	

Le Burger BRIARD		  18,20	 15,60
Steak haché, poîtrine fumée, cheddar, Brie de Meaux AOP, oignon rouge, tomate, salade, sauce burger

le burger veggie		  16,80	 14,00
Aubergine et Poire grillées, cheddar, Roquefort, noix, oignon, tomate, salade  

Le Burger CLASSIC 	 20,00	 17,00 	 14,00
Steak haché, cheddar, oignon, tomate, salade, sauce burger	

SimpleDoubleTriple

Nos Plats

PRIX NETS EN EUROS



B
Brie de Meaux aop  et Salade Verte et noix    6,00

Menu enfant 8,90
Burger frites OU CROQUE-MONSIEUR 

glace 2 boules au choix, 

diabolo

Nos Croques maison Servis frites et salade

Croque Saumon Saumon fumé, crème, emmental, cheddar rouge	 13,20
Croque Monsieur Jambon Blanc, crème, emmental, cheddar rouge	 11,00

Nos Tartines 13,90
servies avec salade verte 

SAVOYARDE Pain Bruschetta, pommes de terre, 
crème fraîche, jambon cru, Reblochon, emmental

Chèvre et Miel Pain bruschetta, tomates, 
crème fraîche, fromage de chèvre, miel, emmental

Nordique +1€ Pain bruschetta, tomates, crème fraîche, 
saumon fumé, citron, emmental

PRIX NETS EN EUROS

	   25 cl	      50 cl	 100cl

Les eaux minérales
	 3,50	 4,00	 5,00

Le Pub
ARDOISE MIXTE DE FROMAGES et charcuterie  	 17,90

ARDOISE DE CHARCUTERIE 	 11,50

ARDOISE DE FROMAGES 	 10,00

ARDOISE FINGER FOOD 	 16,90
accras de morue, croc wings de poulet, beignet de calamars, 
crispy onion rings, breaded mozzarella sticks

la portion	 5,00

CAMEMBERT RÔTI et charcuterie 	 14,50

NACHOS au boeuf épicé et cheddar fondu 	 12,50WELSH AU MAROILLES 14,50
servi avec frites dés de jambon et pain à l’ail,  

béchamel, Maroilles,  Cheddar râpé, oeuf, bière 

Formule du midi
Servi uniquement le midi du lundi au vendredi 

4 entrées au choix 

4 plats au choix

 4 desserts au choix



      Nos Coupes Glacées
3 BOULES AU CHOIX      CRÈMES GLACÉES	 6,00

STRACCIATELLA GOÛT VANILLE AVEC MORCEAUX DE CHOCOLAT NOIR
NUTTY CHOCOLAT NOISETTE AVEC CHOCOLAT AU LAIT AUX NOISETTES GIANDUJA
VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR
CHOCOLAT NOIR 70% CACAO D'ÉQUATEUR
CARAMEL À LA FLEUR DE SEL DE CAMARGUE ET ÉCLATS DE CARAMEL
CAFÉ ARABICA DE COLOMBIE
FRAISE AVEC MORCEAUX DE FRAISES
NOIX DE COCO AVEC DE LA NOIX DE COCO RÂPÉE
PISTACHE AUX ÉCLATS DE PISTACHES GRILLÉES
MENTHE CHOCOLAT AUX ÉCLATS DE CHOCOLAT NOIR
SORBETS :  
ANANAS,CITRON VERT, FRAMBOISE, FRUITS DE LA PASSION

COUPE ITALIENNE 1 boule Nutty chocolat noisette, 1 boule stracciatella, 1 boules vanille, 	 8,90
    sauce chocolat, crème fouettée 	

DAME BLANCHE 3 boules vanille, sauce chocolat, crème fouettée	 8,90
CHOCOLAT OU CAFé OU CARAMEL LIéGEOIS	 8,90

3 boules chocolat ou café ou caramel beurre salé,  sauce chocolat ou café ou caramel , crème fouettée

PASSION DES îLES	 8,90
1 boule passion, 1 boule coco, 1 boule ananas, coulis de fruits exotiques, crème fouettée

BANANA SPLIT 	 8,90
Banane, 1 boule vanille, 1 boule fraise, 1 boule chocolat, sauce chocolat, crème fouettée

COLONEL 2 boules citron vert, 2cl de Vodka Eristoff	 8,00
ICEBERG 2 boules menthe-chocolat, 2cl de Get 27	 7,50
supplément boule de glace 	 2,00
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Nos Desserts fait maison
PROFITEROLES MAISON  boule de glace vanille, sauce chocolat	 7,90
Tiramisu "LE VRAI"  maison	 7,00
Tarte Tatin Tradition  MAISON et sa boule de glace vanille	7,00
PANCAKE banane et noix au Nutella	 7,00
Moelleux au Chocolat boule de glace vanille	 6,90
CRèME BRÛLée	 6,00
Gaufre au Sucre	 5,00
Gaufre et sa Crème fouettée 	 5,50
Gaufre au Chocolat ou au Nutella®	 6,50
Supplément Crème fouettée  / CARAMEL / CHOCOLAT   	  1,00

CAFE GOURMAND et ses minis desserts	 6,50
THé GOURMAND et Ses minis desserts	 6,90
IRISH COFFEE Whisky Slane, café, sucre de canne, crème fouettée	 8,50
RIVER CAPPUCCINO Baileys, café crème, crème fouettée, sirop de caramel	 8,50

Café 100% Arabica,  CAFé allongé			   2,00
Décafeiné, Noisette			   2,10
Double Café, Café Crème, Café Viennois, CappucCino			   3,90
Chocolat  Viennois			   4,10
Chocolat Chaud			   3,50
Thé ou Infusion Ceylan, Darjeling, Earl Grey, Jasmin, Menthe, Verveine, Verveine-Menthe	 	 3,5

Les Boissons Chaudes

Les sauces caramel et chocolat sont faites maison



A partir de 22 h, majoration de 0.50€ sur toutes les boissons

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération    PRIX NETS EN EUROS
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Nos Cocktails
ALCOOLISéS 4 cl	

LEs classiques  8,90
SPRITZ Apérol, prosecco, tranches d’orange, limonade

MARGUARITA Tequila, jus de citron vert, sucre de canne, triple sec

PINK FIZZ Gin Bombay, citron vert, limonade, sirop de grenadine

CASSE TêTE Rhum Bacardi Carta Blanca, soho, sirop de pêche, bière blanche Edelweiss

TGV Tequila, gin Bombay, vodka, sirop de fraise

CAÏPIRINHA Cachaça, citron vert, jus de citron vert, angustura, sucre de canne

JÄGER BOMB Jägermeister, Red Bull 25cl

fun coco Malibu, liqueur de melon, sirop de framboise,  jus de pomme, jus d’ananas

JACKSOUR Jack Daniel’s, jus de citron vert, sucre de canne, limonade

JACK APPLE TONIC Jack Daniel Apple, citron jaune, limonade

DESPEJITO Rhum Bacardi Carta Blanca, Desperados, citron vert,  menthe fraîche

PIÑA COLADA Rhum Bacardi Oro, sirop de sucre de canne, jus d’ananas et coco

MOJITO CLASSIC Rhum Bacardi Carta Blanca, menthe fraîche,  citron vert, sucre de canne, Angustura, limonade

MAi TAi Rhum Bacardi Carta Blanca, Rhum Bacardi Oro, Amaretto, jus de citron vert, jus d’ananas, sirop de sucre de canne

BLUE LAGOON Vodka Eristoff White, curaçao, jus de citron vert, limonade

BLACK LAGOON Vodka Eristoff Black, curaçao, jus de citron vert, limonade

CHERRY HOT Vodka Eristoff, sirop de cerise, limonade

PRETTY WOMAN Vodka Eristoff, crème de cassis, Champagne

LOVE ON THE BEACH Vodka Eristoff, jus d’ananas, sirop de grenadine

LES PREMIUMs 10,00
BOMBAY BRUMBLE Gin Bombay Brumble, limonade, tranche d'orange fraîche

MYSTERIOUS PURPLE  Gin, violette, citron vert, ingrédient mystère, Perrier 

MOJITO ROYAL  Rhum Bacardi Carta Blanca, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, angustura, champagne 

ST-GERMAIN  SPRITZ St-Germain, prosecco, tranche d'orange, champagne 

COCKTAIL A PARTAGER 2 personnes  16,90
DOUBLE MOJITO 
Rhum Bacardi Carta Blanca, menthe fraîche,  citron vert,  sucre de canne, Angustura, limonade

CORONARITA 
Tequila, triple sec, jus de citron vert, sucre de canne et une bouteille de Corona 35,5 cl  

COCKTAILS NON ALCOOLISéS  7,00
LE TEMPS DES CERISES Jus ananas, jus de pomme, sirop de cerise, red bull

VIRGIN COLADA Jus de coco, ananas, sirop de sucre

VIRGIN MOJITO Menthe fraîche, sucre de canne,  citron vert, limonade

VIRGIN SPRITZ Martini vibrante sans alcool, limonade,  orange fraîche

RIVERSIDE Jus d’orange, sirop de fraise, limonade

CARESSE DES ÎLES Jus de banane, mangue, ananas,  sirop de pêche

L’été indien Jus de mangue, jus d’orange, sirop de pêche,  sirop de framboise, limonade

PUNCH AUX FRUITS Jus d’orange, citron vert, ananas,  sirop de grenadine

PLEIN SOLEIL Jus de mangue, coco, citron vert, sirop de kiwi

Du lundi au vendredi
DE 17H à 20h

HAPPY HOURS

COCKTAILS

 CLASSIQUES  7€

SANS ALCOOL 5€


